CARTA

HOTEL - RESTAURANTE

CASA FUNDADA EN 1885

LAS CABANAS EL TOSTON DE ORO




Entradas

Jamon ibérico de bellota 25 €
Judiones con almejas o chorizo 16 €
Arroz cremoso de lagrima ibérica de bellota 18 €
Mollejas de cordero encebolladas 18 €
Puerros rellenos de pifilones asados (unidad) 6,50 €
Empanadillas cervantinas (carne, boletus o bacalao) (unidad) 6,50 €
Alcachofas salteadas con ajos tiernos y huevo a baja temperatura 21 €
Verduras a la plancha con jamén 15 €
Foie Trufado en casa, (con pan de pasas y nueces y mermelada de cebolla) 23 €
Hojaldre de manitas deshuesadas con colas de cigalas 20 €

De Temporada

Ensalada de perdiz, pato y foie escabechado 20 €
Ensalada de bogavante, extra virgen y balsamico 30 €
Ensalada de secreto ibérico y gelatina de pasas 21 €
Salmén marinado en casa y sardina anchoada sobre velo de gambas 23 €
Tartar de attin rojo en matrimonio con anchoas 29 €
Gazpacho de melén con virutas de jamén ibérico 6,50 €
Langostinos y cocochas de bacalao al pil-pil con almendras 24 €

- Precios con I.V.A. incluido -




Pescados y Mariscos

Lomo de bacalao con cebollitas glaseadas y ajada de aceite de oliva virgen
Atln rojo a la plancha (poco hecho)

26 €
26 €

Lubina al vapor, escalivada y salsa de marisco

29 €

Rodaballo a la donostiarra

30 €

Cocochas de merluza al pil-pil

32 €

Carnes

Cochinillo (Toston) asado al horno de lefa (receta de la abuela Pepa)

27 €

Cordero lechal asado al horno de lefa

29 €

Chuletillas de cordero lechal

29 €

Entrecot de ternera a la parrilla

37 €

Chuletén de Angus a la parrilla

75 €/kilo

Solomillo de ternera al jugo de trufa y Rio Viejo

29 €

Rabo de ariojo estofado

27 €

Perdiz roja estofada

26 €

- Precios con I.V.A. incluido -




Postres

Flan de café Irlandés 7€
Flan de huevo y su torrija 7€
Tocinillo de cielo sobre cremoso de almendra 7€
Tatin de manzana y helado de vainilla 7€
Cremoso y helado de chocolate 7€
Tiramisu, helado de mascarpone y crema de vainilla 7€
Tarta de queso y nueces caramelizadas a la miel 7€
Hojaldritos con crema pastelera 7€
Crema de mandarina, frambuesas y helado de limén 7€
Praliné de avellanas y chocolate 7€

Vinos para acompafiar, por copas

PX Noé 10 €
PX Gran Barquero 6 €
Tokaji Oremus Late Harvest 10 €

* En este establecimiento se encuentra a su disposicién toda la informacién acerca de los
ingredientes y posibles alérgenos de los productos servidos segun reglamento (UE) 1169/2011




